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Umami - Addetto all'approvvigionamento della cucina,
conservazione e trattamento delle materie prime e alla
preparazione dei pasti

Delegazione-CFP: Firenze

Categoria corso: 3.2 Corsi per disoccupati
Tipologia: A/l - Annuale

Anno formativo: 2025/26

Numero studenti: 15

Numero ore: 900

URL di origine:https://cnos-fap.it/corso/umami-addetto-allapprovvigionamento-della-cucina-
conservazione-e-trattamento-delle-materie-prime-e/94137
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